MAYLA ROSAT 2022

Delicat, fresc, informal i molt agradable !

Alella Vinicola és el celler que ha donat fama a Alella des del 1906 a través dels seus vins, impulsant la creacié de la Denominacié d'Origen Alella durant els anys 50'. Actualment produim,
elaborem i embotellem vins i caves sota dues Denominacions d'Origen: D.O. ALELLA i D.O. CAVA. La majoria de vinyes i el celler estan situats al centre de la poblacié d’Alella, al cor de la
Denominacio d'Origen, a 15 quilometres al nord de Barcelona. Comercialitzem els vins, caves, dolgos i generosos sota les marques MARFIL, IVORI, VALLMORA, ONA i VIOLETA i MAYLA amb
I’objectiu de donar a conéixer I"acusada personalitat de les varietats locals, el clima mediterrani i el caracter geologic que configuren els nostres vins.

El raim prové de vinyes propies on treballem de manera ecologica (no herbicides, no insecticides, no adobs inorganics). Al celler es treballa amb la minima intervencié i amb dosis de sulfurds
minimes i responsables que asseguren la correcta evolucié del vi i la seguretat alimentaria dels consumidors.

De color vermell clar, molt delicat i atractiu, amb nas d'elevada intensitat on destaquen fruits vermells dolgos (maduixa, gerds), floral (violeta), i lies fines, molt original. En boca és fresc i amb
molt de sabor, caracteritzat per I'original punt d'agulla natural que intensifica totes les sensacions convidant a tornar-lo a beure.

VIDE TAULA

Varietats: 100% Trepat

Crianga: Minim 6 mesos amb les propies lies
Grau alcoholic : 11,0 % vol.

Produccié anual: 2.000 ampolles

Darrers reconeixements:
Punts Pefiin 2018: 87 p
Guia de Vins de Catalunya 2018: 9,14 p
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Rosat d’agulla natural




